TECHNIK ZYWIENIA | USLUG GASTRONOMICZNYCH

5-letnie technikum

Technik zywienia i ustug gastronomicznych posiada !
te same umiejetnosci, ktére potrzebne sg w pracy
kucharza. Ponadto wykonuje zadania zawodowe zwigzane
z planowaniem i ocenianiem Zzywienia, organizowaniem
i wykonywaniem ustug. W czasie swojej pracy przyjmuje surowce,
potprodukty, organizuje proces magazynowania i zabezpieczania przed zepsumem
Ocenia surowce, poétprodukty i potrawy gotowe korzystajgc z oceny organoleptyczne.
Rozroznia zmiany pozytywne i negatywne zachodzgce w zywnosci podczas
przechowywania, obrébki wstepnej i cieplnej. Kontroluje etapy procesu
technologicznego, prowadzi racjonalng gospodarke surowcami i
przestrzega zasad gospodarki odpadkami. Opracowuje nowe
receptury na potrawy i napoje, wdraza je do produkcji. Planuje i
ocenia jadtospisy. Oblicza wartos¢ odzywczg i energetyczng
potraw, positkow. Uktada menu codzienne, okolicznosciowe i na
przyjecia. Organizuje  proces produkcyjny w  zakfadzie
gastronomicznym. Korzysta z programow komputerowych, ktore utatwiajg
planowanie i rozliczanie dziatalnosci zaktadu. Przedstawia oferte ustug
gastronomicznych. Swoje zadania zawodowe wykonuje w macierzystym zaktadzie
lub oferuje ustugi cateringowe. Przestrzega zasad racjonalnego zywienia. Stosuje
nowe trendy w zywieniu, stale sie ksztatci. Jest otwarty na nowosci i kreatywny
w dziataniu poprzez nowoczesne dekoracje potraw, aranzacje stotéw i sal.
Absolwent tego kierunku moze podejmowa¢ prace:

- we wszelkiego rodzaju podmiotach gospodarczych zajmujgcych sie prowadzeniem
dziatalnosci gastronomicznej (hotele, restauracje, kawiarnie, bary, pensjonaty,
promy, statki pasazerskie),

- na stanowisku menadzera gastronomii w obiektach hotelowych, obiektach
zbiorowego zywienia,

- w instytucjach zajmujgcych sie obrotem zywnoscia,

- w instytucjach zajmujgcych sie upowszechnianiem wiedzy o zywnosci,

- w organizacjach ochrony konsumenta oraz obiektach zbiorowego zakwaterowania
Dzieki zdobytej wiedzy uczniowie stajg sie nie tylko specjalistami w zakresie
zywienia, ale przygotowani sg takze do prowadzenia wilasnej dziatalnosci
gospodarczej] w zakresie $wiadczenia ustug gastronomicznych, cateringowych,
hotelarskich i agroturystycznych.
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